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norevo’ Natirliche Rohstoffe -

innovativ weiterentwickelt
G I O b a I - Naturliche, reine und nachhaltig produzierte

Rohstoffe bilden die Basis, auf der wir Zutaten ?

N I I I - fUr unsere Industriepartner herstellen.
a c a t I g [ | Ob Honig, Lakritzextrakt, Gummi Arabicum
oder andere ausgewahlte Rohstoffe - unsere
- Produkte erfUllen die hohen Standards der
n n ova Iv Lebensmittel-, SuBwaren- und Getrdnkein-
u dustrie. Auch internationale Kunden aus der

Pharma- und Kosmetikbranche schatzen ihre
langjshrige Partnerschaft mit Norevo.

W Wir handeln
partnerschaftlich und fair

Seit jeher hat die faire und partnerschaftliche Zusammenarbeit mit unseren
Rohstoffproduzenten fur uns hochste Prioritat - in vielen Féllen bereits
seit Generationen. Durch unsere globale Prasenz sind wir lokal verwurzelt
und international vernetzt.

Nur so kénnen wir sicherstellen, dass unsere Rohstoffe von ihrem Ursprung
an von hochster Qualitdt sind und 6kologisch nachhaltig produziert
werden. Diese starken Partnerschaften sichern uns - und Ihnen - eine
stabile globale Lieferkette. Als verantwortungsvolles Unternehmen
betrachten wir Zertifizierungen, nachhaltige Beschaffungswege, trans-
parente Lieferketten und die vollstdndige Einhaltung aller Vorgaben
weltweit als zentrale Aufgabe - und gehen dafur gerne freiwillig Uber
bestehende Standards hinaus.

Norevo auf einen Blick

Privat gefuhrt und unabhangig

240 Mitarbeitende aus 21 Nationen weltweit
5 Produktionsstandorte auf 5 Kontinenten
Eigenes Labor fur F&E und Produktanalytik
Kunden in 79 Landern

Johannes Wolff, Geschaftsfuhrung




Jede Schicht z3hlt:
Vom Rohstoff bis
zum fertigen Dragee

Die Herstellung von Zuckerdragees ist anspruchsvoll. Zahireiche einzelne
Produktionsschritte und unterschiedliche Rohstoffe missen prazise aufeinander
abgestimmt werden. Von der Zusammensetzung des Kerns Uber die Dragierung
bis zum Finish: Norevo liefert hochwertige Produkte fir den gesamten Herstel-
lungsprozess. Gerne beraten wir Sie bei Ihren Fragen und Entwicklungen.

Dragiermittel (Quick Shell)

WeiBungsmittel (Quick White)

Gummiermittel (Quick Coat)

Farbung

Effect-Coating (Quick Sour)

Glanzmittel (Quick Glanz) /
Versieglungsmittel (Quick Lac)

Von der Idee zur
individuellen Rezeptur

Unser Expertenteam berat Bei der Herstellung des perfekten Zuckerdragees gibt es eine Reihe
Sie zum Einsatz unserer entscheidender Einflussfaktoren.

Rohstoffe, unterstutzt Sie

bei der Entwicklung indi- Ob Sie einen klassischen Dragierkessel oder eine Dragiertrommel
vidueller Rezepturen und einsetzen, welche Rohstoffe Sie fur den Kern wahlen und ob Sie
der Optimierung Ihrer harte oder weiche, zuckerhaltige oder zuckerfreie Dragees herstellen
Prozesse und informiert mochten - all diese Faktoren sind entscheidend fUr das perfekte
Sie Uber die neuesten Endprodukt.

Prozesstechnologien.

Pre-Coating:
Vorbehandlung fir
einen stabilen Kern

Pre-Coating oder Gummieren bezeichnet die
Vorbereitung eines Produktkerns vor dem
eigentlichen Dragierprozess, um optimale
Dragierergebnisse zu erzielen.

e

VORBEHANDLUNG DES KERNS

PRE-COATING GUMMIEREN VORDRAGIEREN ISOLIEREN

Ziele des Pre-Coatings

Das Pre-Coating des Produktkerns schafft die Voraussetzungen fur ein
perfektes Endprodukt:

Pre-Coating ermdoglicht gleichmaBige Dragierergebnisse
Gummieren verbessert die Haftung zwischen Kern und Uberzug
Vordragieren hilft, die Kernoberfldche zu glatten

Isolieren hilft, eine Barriere gegen Migration zu bilden
Stabilisierung erhéht die Hitzestabilitat

Formstabilitat auch bei mechanischer Belastung
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STABILISIEREN



Coatings fir besseren Glanz,
Biss und Iangere Haltbarkeit

Unsere Dragier-, Glanz- und Versiegelungsmittel sorgen fur eine hohe
Produktqualitdt und er6ffnen neue Mdéglichkeiten fur funktionelle
Verbesserungen. Sie optimieren Oberfldcheneigenschaften, verbessern
die Haftung, stabilisieren empfindliche Komponenten und erméglichen

innovative SuBwarenlésungen.
Pre-Coating

Quick Coat

Quick Coat ist ein universell einsetzbares
Gummiermittel zur Vorbehandlung, Homo-
genisierung und Stabilisierung von Zucker-
und Schokoladendrageekernen.

» Glattet die Kernoberflache

» Ermoglicht homogene Dragierergebnisse

» Verbessert die Haftung zwischen Kern
und Uberzug

D Bildet eine Barriere gegen Fett- oder
Feuchtigkeitsmigration

» Erhoht die Stabilitdt gegenUber Hitze
und mechanischer Belastung

» Geeignet fUr zuckerhaltige und zucker-
freie Dragees

Von Nissen bis zu Gelees - jeder Kern bringt
seine eigenen Herausforderungen mit sich:

NUsse: Fettmigration

UnregelmaBige Kerne: raue Oberflache
Glatte und harte Kerne: Haftung

Langliche Kerne: Form

Weiche Fruchte: Weichheit und Feuchtigkeit
Weiche Geleekerne: Textur und Stabilitat
Eckige Kerne: Kanten und Ecken

Saure Kerne: Migration

Effekt-Coatings

Norevos Effekt-Coatings ermoglichen inten-
sive Geschmackswirkungen und die Entwick-
lung auBergewodhnlicher, spannender neuer
Drageeprodukte.

Quick Sour

ist ein pulverférmiges Sauerungsmittel fur
dragierte SuBwaren. Es ermoglicht eine
intensive Zitronensdureschicht, ohne die
Stabilitadt des Dragees zu beeintrachtigen.

D Intensiver S8ureeffekt, Uber die Dosie-
rung einstellbar

» Verhindert Sduremigration, Flecken-
bildung und Klebrigkeit

D Erhalt die Stabilitat und die ansprechende
Optik des Uberzugs

» Einfach anzuwendendes Pulver fur eine

prazise Applikation
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Quick Flash

Quick Flash ist die ideale Losung, um SUB-
waren eine markante salzig-lakritzige
Geschmacksnote zu verleihen - bei zuver-
|8ssiger Verarbeitung und gleichzeitigem
Produktschutz.

» Gebrauchsfertige Pulvermischung mit
Ammoniumchlorid

» Erzeugt einen intensiven salzig-lakritzigen
Geschmackseffekt im Inneren oder auf
der Oberflache von Drageeprodukten

» Geeignet fUr verschiedene Drageean-
wendungen in der SUBwarenherstellung

» Sorgt for hohe Produktstabilitat und
schutzt vor strukturellen Schaden
wahrend Verarbeitung und Lagerung



Zucker.

Dragiermittel

Quick Shell®?

Quick Shell*” ist Norevos natUrliches Gummier- und
Dragierhilfsmittel auf Basis von Hydrokolloiden und

» Schnelle Gewichtszunahme der Hulle -
15-20 % in ca. 37 Minuten

» VerkUrzt den Hartdragierprozess erheblich

» Glattet die Kernoberflache

» Bildet eine Barriere gegen die Migration von Fett,
Saure oder Feuchtigkeit

Glanzmittel

Quick Glanz

Norevos Glanzmittel erzeugen bereits bei geringer Dosierung einen langan-
haltenden Hochglanz auf Hart- oder Weichzuckerdragees. Sie hinterlassen einen
schutzenden Film auf der Produktoberflache und verhindern das Zusammen-
kleben der Dragees. Quick Glanz erzeugt in kUrzester Zeit einen brillanten Ober-
flachenglanz.

» Verschiedene Anwendungsformen:

Als Pulver, Paste oder FlUssigkeit, auf Wasser- oder Alkoholbasis erhaltlich.
» Unterschiedliche Wachsbasis:

Lésungen auf Basis von Bienenwachs, Carnaubawachs oder Kombinationen verschiedener Wachse.
» Individuelle Lésungen:

Kundenspezifische Formulierungen und BIO-Qualitaten erhaltlich.

WeiBungsmittel

Quick White

Quick White ist ein WeiBungsmittel fOr Dragees als
Ersatz fur Titandioxid.

Deklarationsfreundliche Alternative zu Titandioxid
Ideal fur weiBe und hell geférbte Hartzuckerdragees
Stabilisiert den Kern

Erzeugt stabile, glatte und wei3e Oberfldchen
Verstarkt die Farbintensitat

Funktion von Wachsen
im Glanzprozess

Weiche Wachse gleichen unebene
Oberfldchen aus. Harte Wachse
verleihen den neu entstandenen
Oberflachen ihren finalen Glanz.

Versiegelungsmittel

Quick Lac

Quick Lac ist ein universell einsetzbares Versiegelungs-
mittel fOr Zucker- und Schokoladendragees.

» Alkoholische Lésung auf Basis ausgewahlter
Schellackqualitaten

» Schutzt Oberfldchenglanz und Farbe vor
Umwelteinflussen wie Feuchtigkeit, Temperatur-
schwankungen und mechanischer Belastung

» Verbessert die Haltbarkeit des Endprodukts

» Auf gldnzenden Oberfldchen anwendbar

» Auf Ethanol- und IPA-Basis (Isopropylalkohol) erhaltlich

Coatings 9 “



Weitere naturliche
Zutaten & Geschmacksgeber

Beratung & Entwicklung 11 .‘

Individuelle L6sungen.
Expertenwissen inklusive.

Neben den vorgestellten Spezialprodukten umfasst das Norevo Sortiment
weitere Rohstoffe wie Gummi Arabicum, Lakritzextrakt und Honig. Sie eignen
sich ideal als natirliche Geschmacksgeber und Coating-Zutaten fUr SOBwaren.

Gummi Arabicum Bl

Gummi Arabicum verdickt, gibt Volumen und stabilisiert
die Textur. Durch die richtige Dosierung von Gummi
Arabicum in der Zuckerlésung lassen sich flexible
ZuckerUberzUge erzeugen. Neben den gebrauchsfertigen
Compounds aus unserem Quick Sortiment bieten wir
diesen natUrlichen Rohstoff als Pulver, in Sticken oder
als Granulat an. Norevos Gummi Arabicum ist koscher-

Unser Selbstverstadndnis:
Wir sind Teil lhrer Produktentwicklung

Bei Norevo entwickeln wir neue und innovative Lésungen
for immer bessere Endprodukte. Gemeinsam mit unseren
Kunden analysieren wir individuelle Produkteigenschaften
und Produktionsverfahren, um bestmagliche Ergebnisse
zu erzielen.

Wir beraten umfassend zu den Einsatzmdglichkeiten und
Funktionalitdten unserer Rohstoffe. In Schulungen und
Workshops vermitteln wir Expertenwissen zu Spezial-

und halal-zertifiziert und auch in BIO-Qualitat erhaltlich.

o8

Honig

Lakritzextrakt

Die im Lakritz enthaltene Glycyrrhizinsdure ist etwa
30-mal sUBer als Saccharose. In kleinen Mengen als
naturliches SUBungsmittel eingesetzt, sorgt Lakritzextrakt
fur einen natUrlichen SUBungseffekt. In SUBwaren wird
es auBerdem als Geschmacksgeber und Coating-Zutat
verwendet. Wir liefern Lakritzextrakt als Granulat, Pulver,
staubarmes Pulver, Paste und Blécke.

zutaten, ihrer Verarbeitung und ihren spezifischen
Eigenschaften im Produktionsprozess. Mit modernsten
Analysemethoden stellen wir sicher, dass selbst hochste
Qualitatsanforderungen erfullt werden.

Unsere oberste Prioritat:
lhr perfektes Produkt

Internationale Trends, aufstrebende Branchen und die neuen Maéglichkeiten
unserer naturlichen Rohstoffe treiben uns an, kontinuierlich an Innovationen
fur die Lebensmittel-, Pharma- und Kosmetikindustrie zu forschen.

Dafur arbeiten wir eng mit den Forschungs- und Entwicklungsabteilungen
unserer Kunden zusammen und nutzen Synergien mit verschiedensten
Entwicklungspartnern. Einen besonderen Schwerpunkt legen wir auf die
Zusammenarbeit mit unserem Partner D&F Sweets GmbH im Bereich der
SuBwarenentwicklung.

Honig besitzt eine hohe SuBkraft und kann auch in SUB-
waren eine feine Geschmacksnote kreieren. Norevos
Angebot reicht von Rohhonig Uber Honigmischungen
bis hin zu Honigpulver. AuBerdem bieten wir zertifi-
zierte BIO- und Fairtrade-Honige an.

Leitung

Zentralvertrieb
FRANK RACKER
sales@norevo.de

Kontaktieren Sie uns gerne bei Fragen zu unseren Produkten,
Herstellungsverfahren oder Lieferbedingungen.

Unser Team aus Business Development und SuBwaren-Technologen steht Ihnen unter
technical_support@norevo.de zur Verfigung.






