NOorevo

Confectionery Performers
for Gums & Jellies

:always natural



Nnorevo

Global.
Nachhaltiq.
Innovativ.

Norevo auf einen Blick

In Privatbesitz und unabhangig

Weltweit 210 Mitarbeiter aus 18 Nationen
5 Produktionsstatten auf 5 Kontinenten
Eigenes Labor fur F&E und Produktanalyse
Kunden in 79 Landern
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Naturliche Rohstoffe -
innovativ weiterentwickelt

Naturliche, reine und nachhaltig erzeugte
Rohstoffe sind die Basis, auf der wir Ingredi-
enzen fUr unsere Industriepartner herstellen.

Ob Honig, Lakritzextrakt, Gummi Arabicum
oder andere feine Rohstoffe: Unsere Pro-
dukte erfullen die hohen Standards der
Lebensmittel-, SUBwaren- und Getrénke-
industrie. Auch internationale Kunden aus
der Pharmabranche sowie dem Kosmetik-
sektor schatzen die langjahrige Partner-
schaft mit Norevo.

Wir handeln
partnerschaftlich und fair

Seit jeher ist es unser oberstes Gebot, fair und partnerschaftlich mit un-
seren Rohstofferzeugern zusammenzuarbeiten - in vielen Fallen bereits
Uber Generationen hinweg. Durch unsere weltweiten Standorte sind wir
regional verankert und vernetzt.

Denn nur so kédnnen wir sicherstellen, dass die Rohstoffe bereits im Ur-
sprung hochste Qualitat aufweisen und 6kologisch nachhaltig hergestellt
werden. Diese starken Partnerschaften sichern uns - und Ihnen - welt-
weit eine stabile Lieferkette. Zertifizierungen, nachhaltige Beschaffungs-
wege, transparente Lieferketten und eine weltweit l0ckenlose Com-
pliance sind fur uns als verantwortungsbewusstes Unternehmen eine
zentrale Aufgabe - dafUr gehen wir gerne freiwillig Ober bestehende
Standards hinaus.

Johannes Wolff, Geschaftsfuhrung
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Herstellung Texturgeber
von Gums & Jellies von Norevo

Gums & Jellies gibt es in den unterschiedlichsten Formen, Geschmacks- Die sensorischen Eigenschaften der Gummiartikel wird unter anderem durch
richtungen und Farben. Sowohl die Auswahl an Rohstoffen als auch der die Auswahl der Texturgeber bestimmt. Zudem sind sie eine wichtige Basis,
Herstellungsprozess entscheiden dariUber, wie das fertige Produkt beschaffen wenn es um die Eignung fir vegane oder vegetarische Erndhrung geht.

ist. Mit hochwertigen Produkten und umfassender Expertise unterstitzen
wir unsere Kunden dabei, das gewinschte Ergebnis zu erreichen.

Herstellungsprozess Quick Jell

. O, Quick Jell von Norevo vereinfacht den
‘o Texturier-Prozess. Seine Basis aus Gummi
% » » II » Arabicum I&sst sich je nach individueller
Formulierung mit Pektin, Carrageenan,
Starke, Agar Agar und anderen Textur-
ZUBEREITUNG KOCHEN FARB-, SAURE-, GIESSEN BEOLUNG gebern kombinieren. Es gt sich problemlos
GIESSMASSE AROMAZUGABE in jedes Starke-GieBRverfahren ein und
erlaubt unterschiedlichste kreative Applika-
tionen in die Endprodukte. Quick Jell erzeugt
ein klares Jelly wobei die Kaueigenschaft
Unsere Produkte fir individuell formuliert werden kann.

die Herstellung von

OTC-Produkten

vegan
ein naturlicher Rohstoff

frei von Modifizierung

ohne Hilfsmittel aufschlagbar
daher auch geeignet fur Schaume

Die Nachfrage nach rezeptfreien
Arzneimitteln, sogenannten OTC-
Produkten (,Over-the-Counter"),
die zur Selbstmedikation angewen-
det werden kénnen, steigt stetig.

Norevos Produkte sind auch fur
die Herstellung von OTCs geeignet.
Unsere Experten beraten Sie gerne.

Unterschiedliche GieBverfahren

Abhangig von der Rezeptur der GieBmasse gibt es
verschiedene Verfahren, um Gummiartikel zu fertigen:

D Starke-Bett: Trocknung bei Raumtemperatur
oder im Trockenschrank (bei 40-45°C)

» Silikon-Formen: Trocknung bei Raumtemperatur
oder im KUhltunnel

» 3D-Jellies: Trocknung im Kuhltunnel




Trennmittel von Norevo

Auswahlkriterien fUr das Trennmittel

Produktions-
technologie

Geliermittel

Gums & Jellies
Produkte

Verpackung &
Deklaration

Textur & Form

Besandungsmittel

Quick Acid

Quick Acid ist ein Sduerungsmittel zum Besanden von

Gummi- und Geleeartikeln.

Bedlungsmittel

Quick Oil

Unsere Quick Oil-Range beinhaltet hoch-
wertige Trennmittel fUr harte oder weiche
Gummi- und Geleewaren. Der Einsatz von
Quick Oil verspricht eine optimale Bedlung,
Schutz vor Austrocknung des Produkts und
erzeugt einen einheitlichen, transparenten
Oberflachenglanz.

L
.. Experten-Tipp: Bessere Glanz- und
Trenneigenschaften erreichen Sie durch ]
eine optimierte Trommeldurchlaufzeit.
Wir beraten Sie gern.

Noreol ’
Noreol ist ein funktionaler Prozesshilfsstoff. ]
D

D

Quick Dip

Quick Dip ist ein Trenn- und Glanzmittel fUr aromatisierte
und extrudierte Fruchtstrénge und Lakritzprodukte.
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Weitere Produkte zur
SUBwarenherstellung

Quick Coat

Quick Coat ist ein universell einsetzbares
Gummiermittel zur Vorbehandlung, Verein-
heitlichung und Stabilisierung von Zucker-
und Schokoladendragee-Einlagen.

Quick White

Quick White ist ein deklarationsfreundliches
WeiBungsmittel for Hartzuckerdragees. Es
erzeugt eine stabile, glatte, weiBe Dragee-
oberfldche ohne den Einsatz von Titandioxid.

Quick Shell?”

Quick Shell*” ist ein Dragiermittel zur
Erzeugung einer stabilen Drageedecke in
kirzester Zeit.

Quick Glanz

Norevos Glanzmittel erzeugen bereits bei geringer
Dosierung einen langanhaltenden Hochglanz auf Hart-
oder Weichzuckerdragees. Die Quick Glanz Typen
bestehen aus unterschiedlichen Kombinationen von
naturlichen Wachsen und Olen und sind fest (in Pulver-
form), flussig oder pastos.
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Quick Flash

Quick Flash ist eine fertige Pulvermischung
mit Ammoniumchlorid zum Einbringen eines
scharf-salzigen Geschmackseffekts in oder
auf Drageeprodukten.



Weitere naturliche
Zutaten & Geschmacksgeber

Norevos Sortiment beinhaltet neben den vorgestellten Spezialprodukten auch
die Rohstoffe Gummi Arabicum, Agar Agar, Lakritzextrakt und Honig. Sie sind
optimale natirliche Geschmacks- und Uberzugsmittel fir SuBwaren.

Gummi Arabicum

Gummi Arabicum verdickt, verleiht Volumen und sta-
bilisiert die Textur. Flexible Zuckerdecken lassen sich
durch die richtige Beimischung von Gummi Arabicum in
die Zuckerldésung gestalten. Bei uns erhalten Sie neben
den fertigen Compounds aus unserem Quick-Sortiment
den natUrlichen Rohstoff als Pulver, in Stocken oder als
Granulat. Gummi Arabicum von Norevo ist koscher und
halal-zertifiziert sowie in BIO-Qualitat erhaltlich.

Agar Agar

Agar Agar ist ein pflanzliches Geliermittel, das aus
Rotalgen gewonnen wird. Es wird in der SuBwaren-
industrie u.a. fur Geleeartikel, Fruchtgeleefullungen
oder Marshmallows verwendet. Agar Agar Pulver von
Norevo ist koscher und halal-zertifiziert sowie in BIO-
Qualitat erhaltlich.

Lakritzextrakt

Das in Lakritz enthaltene Glycyrrhizin ist ungefahr
30mal suBer als Saccharose. In geringen Mengen als
SuBungsmittel eingesetzt bewirkt Lakritzextrakt damit
einen natUrlichen SuBungseffekt. Es wird in SUBwaren
zudem als Geschmacksgeber und als Coating einge-
setzt. Wir liefern Lakritzextrakt als Granulat, als Pulver
sowie als staubarmes Pulver, als Paste und in Blocken.

Honig

Honig hat nicht nur SoOBkraft, sondern verleiht
Schokoladendragees eine dezente Geschmacks-
note. Norevos Angebot reicht von Rohhonig
Ober Honigmischungen bis hin zu Honigpulver.
Wir bieten auch zertifizierte Bio- und Fairtrade-
Honige an.
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Bei uns gibt es
individuelle Losungen mit
Experten-Wissen on top

Unser Selbstverstandnis: \NPRENTECHNOLOGEN
Wir sind Teil Ihrer Produktentwicklung

Bei Norevo entwickeln wir neue und innovative Lésungen
for immer bessere Endprodukte. Gemeinsam mit unse-
ren Kunden analysieren wir individuelle Produkteigen-
schaften und Produktionsabldufe, um bestmdogliche
Ergebnisse zu erzielen.

Wir bieten eine umfassende Beratung rund um die Ein-
satzmoglichkeiten und Funktionalitdten unserer Rohstof-
fe an. In Schulungen und Workshops vermitteln wir Fach-
wissen rund um Spezialzutaten, deren Verarbeitung und
spezifische Eigenschaften im Produktionsprozess. Durch
hochmoderne Analysemethoden stellen wir sicher, dass
auch strengste Qualitdtsanforderungen erfullt werden. P

<,
N
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Unsere oberste Prioritat:
lhr perfektes Endprodukt

Internationale Trends, aufkommende Industrien und neue Méglichkeiten,
die unsere natUrlichen Rohstoffe bieten: Sie sind unser Antrieb, um per-
manent an Innovationen fUr die Lebensmittel-, Pharma- und Kosmetik-
industrie zu forschen.

Dazu arbeiten wir eng mit den Forschungs- und Entwicklungsabteilungen
unserer Kunden zusammen und nutzen Synergien mit unterschiedlichsten
Entwicklungspartnern. Ein besonderer Schwerpunkt liegt dabei im Zusam-
menschluss mit unserem Partner D&F Sweets GmbH im Bereich der SUB-
warenentwicklung.

Leitung

Zentralvertrieb
FRANK RACKER
sales@norevo.de

Kontaktieren Sie uns gerne bei Fragen zu unseren Produkten,
Herstellungsverfahren oder Lieferbedingungen.

Unser Team aus Business Development und SuBwaren-Technologen steht Ihnen unter
technical_support@norevo.de zur Verfigung.
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